
Menüvorschläge

Apéro

Häppchen Klassiker à CHF 3.00 

Kaltes Süppli im Shotglas (Saison)

Tomaten-Mozzarella-Spiessli

Blätterteig-Schnecken  
mit Frischkäse, Rohschinken und Kräuter

Warmes Süppli in Espresso-Tasse

Schinkengipfeli

Schälchen Nüssli, Chips, Salzstängeli

Häppchen Premium à CHF 4.50 

Bruschetta 

Gemischte Canapes  
Salami | Käse | Ei | Schinken

1 Fleischbällchen am Spiessli

Brotchips mit Rosmarin & Fleur de Sel

Häppchen Deluxe à CHF 5.50 

Rindstatar | Swiss Lachs | Baguette



Menüvorschläge

Vorspeisen Klassiker    à CHF 12.00

Gemischter Blattsalat saisonal 

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum

Gazpacho 

Melonenkaltschale 

Weisswein-Schaum-Suppe 

Bouillon mit Flädli/Gemüse 

Gemüsecremesuppe nach Wahl 

Vorspeisen

Vorspeisen Premium à CHF 19.00

Rindstatar klassisch mit Butter und Toast 

Lachs auf Gurken-Carpaccio   
und Meerrettich

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons 

Pastetli mit Pilzragout 

Tagliatelle mit Swiss Lachs  

Saisonale Ravioli   
mit Kräuterbutter oder Rahmsauce 



Menüvorschläge

Hauptgänge

Kartoffelgratin

Spätzli

Kartoffelstock

Polenta

Hauptgänge Klassiker    à CHF 42.00

Schweinsfilet   
mit Morchelrahmsauce und Gemüsebouquet  

Pouletbrust Suprème   
mit Sauce nach Wahl und Gemüsebouquet 

Zürigeschnetzeltes   
mit Gemüsebouquet 

Gebratenes Swiss-Lachsfilet   
mit Kapern-Tomaten-Butter und Gemüsebouquet

Hauptgänge Premium    à CHF 52.00

Roastbeef rosa gegart   
mit Sauce béarnaise und Gemüsebouquet

Kalbssteak   
mit Morchelrahmsauce und Gemüsebouquet  

Suure Mocke 

Kalbsbraten 

Rindsvoressen 

Kalbsragout 

 

Im Preis ist eine Beilage inklusive.

Rosmarinkartoffeln

Risotto

Reis

Tagliatelle

Vegetarische Klassiker    à CHF 42.00

Tages-Ravioli  

Safranrisotto mit gebratenem Gemüse   
und gemischten Pilzen

Polenta-Gnocchi an Tomatensauce   
und Gemüsestreifen (Vegan)



Menüvorschläge

Desserts Klassiker à CHF 12.00

Caramelköpfli mit Rahm

Helles und dunkles Schokoladenmousse

Wassberg-Tiramisu klassisch oder saisonal

Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Panna Cotta mit Fruchtkompott

Gebrannte Crème „Grosis Art“

Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelmus

Tobleronemousse | Weiss, Milch oder Dunkel 

Dessert-Trilogie CHF 16.50 
(Variation aus 3 Mini-Desserts)

Desserts


